
Caratteristiche visive : 
color giallo paglierino dovuto alla lunga 

permanenza in carati di Acacia

Caratteristiche organolettiche : 
sentori del legno, del miele, sentori floreali 

e di frutta matura, ha una spiccata aromaticità.

Il sapore è pieno, caldo, armonico.

Il suo gusto è persistente

Produzione : 
prodotta distillando esclusivamente le vinacce 

di Moscato

Gradazione :  43% vol.

Distillata : 

secondo il tradizionale e tipico sistema 

piemontese degli alambicchi a vapore 

in modo discontinuo.

Bottiglia da 700 ml.      Bottles of  700ml.

Grappa di Moscato

Visual characteristics : 
the colour is pale yellow thanks to the long stay 

in the barrels of Acacia

Organileptic characteristics : 
scents of wood, of honey, floral and fruity scents, 

it has a strong aromas. The flavour is full, warm, 

harmonious. The taste is lingering

Production  : 
it is obtained distilling exclusively the pomace 

of the Moscato

Gradation :  43% vol.

Distilled : 

following the traditional and typical Piedmontese 

method of the discontinuous steam stills.
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