
Caratteristiche visive : 
colore giallo paglierino dovuto alla lunga 

permanenza nelle botti di rovere

Caratteristiche organolettiche : 
sentori del legno, della nocciola, sentori floreali.

Il sapore è secco, caldo, armonico

Produzione : 
prodotta distillando esclusivamente le vinacce 

di Nebbiolo e poi sapientemente invecchiata 

in botti di rovere

Gradazione : 

40% vol.

Distillata : 

secondo il tradizionale e tipico sistema 

piemontese degli alambicchi a vapore 

in modo discontinuo.

Bottiglia da 700 ml.      Bottles of  700ml.

Grappa di Nebbiolo

Visual characteristics : 
the colour pale yellow is due to the long stay 

in the oak barrels

Organileptic characteristics : 
scents of wood, of hazelnut, of flowers. 

The flavour is dry, warm, harmonic

Production  : 
Obtained distilling exclusiveli the pomace of the 

Nebbiolo and then wisely aged in the oak barrels

Gradation :  40% vol.

Distilled : 

following the traditional and typical Piedmontese 

method of the discontinuous steam stills.
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